
dinerkaart
dagelijks van 17.00 tot 21.00 uur

ONGEWIJZIGD



ALLERGENEN

Wij gaan zeer zorgvuldig om met uw 
voedselallergie/voedselintolerantie. 
Kruisbesmetting van allergenen kan 
de keuken nooit volledig uitsluiten. 
Voor meer informatie over allergenen 
kunt u zich wenden tot de 
medewerkers bediening.

 BIERSUGGESTIE

Bij elk gerecht wordt door ons 
keukenteam een biersuggestie 
aanbevolen. Deze dient u los te 
bestellen.

HOOFDGERECHTEN

Al onze hoofdgerechten worden 
geserveerd met bijpassend garnituur.

GROEPENKAART

Vanaf 10 personen bieden wij een 
groepenkaart aan. Informeer even  
bij de bediening of mail naar  
info@guulke.nl

PER TAFEL BETALEN

Tijdens spitsmomenten gelieve per 
tafel te betalen en niet apart.

ONGEWIJZIGD



GASTVRIJ GENIETEN MET  
GEVOEL VOOR TRADITIE

De Fransen waren in 1815 na het 
Waterloo van Napoleon al vertrokken 
uit Nederweert, maar hun invloed 
was nog lang merkbaar. Zij hadden 
immers nogal wat indruk gemaakt met 
een Franse burgemeester, Franse 
school, gendarmes, douaniers 
en marechaussees. Honderden 
Nederweerter jongens waren 
soms zeven jaar lang in Franse 
dienstplicht geweest en spraken na 
terugkomst dus een aardig mondje 
Frans.

Franse rage
Men strooide sindsdien graag met 
Franse woorden, dat vond men sjiek 
(chique). Vork werd ferket, bord 
werd teluur, kom werd trien en koffie 
dronk men niet langer uit een mok 
maar uit een tas. Een kookkachel 
heette vanaf nu op een cuisinière. 
Zelfs krachttermen klonken in het 
Frans een stuk krachtiger als 
sakkernondedju (Sacré Nom de Dieu) 
en miljaar. Ook met voornamen ging 
het op zijn Frans: Peter heette 
voortaan Pjaer (Pierre), Jan werd 
Zjang (Jean) en Willem werd Guul 
(Guillaume). 

En zo kwam het dat de Nederweerter 
zoon van biervatenmaker Fridus 
Linsen bij zijn geboorte in 1819 
ingeschreven werd als Guillaume 
Linsen, kortweg Guulke. Hij trouwde 
met een vroedvrouw, wiesvrouw 

op zijn Nederweerts. Hij en zijn 
nazaten combineerden vanaf 1840 het 
herbergierschap met beroepen als 
metselaar en aannemer. En wat ook 
bleef was de familiebijnaam Guulke, 
van generatie op generatie. Dat 
geldt ook voor Joost Linsen die 
eigenlijk ‘Joost van Joep van Guulke 
van Bert van Guulke enne wiesvrouw’ 
heet. Maar wees gerust, hij luistert 
ook gewoon naar Joost… 

Modern en eigentijds
U merkt het, tradities worden bij 
Guulke Eten & Drinken gekoesterd 
en ook de bediening gaat er nog 
steeds met tas, ferket en teluur. 
Eten en drinken met een vleugje 
Franse grandeur maar in een modern 
eigentijds jasje. Gastvrij genieten 
bij Nicole en Joost Linsen is al 
meer dan 180 jaar familietraditie 
en dat gebeurt allesbehalve met de 
Franse slag!

Tekst: Alfons Bruekers 
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 vegetarisch

OM TE BEGINNEN

BROODPLATEAU
met diverse broodsmeersels�  7,25

SOEPEN

TOMATENSOEP
Pomodori tomaat, geroosterde 
paprika, ketjap, room

 Jopen Mooie Nel�  6,95

SOEP VAN HET MOMENT
Wisselende soep die met de
seizoenen meegaat�

 Filou�  6,95

VOORGERECHTEN

PADDENSTOELEN SANDWICH 
Focaccia, gemengde champignons, 
truffelmayonaise, rucola, bosui, 
zongedroogde tomaat, parmezaan

 Krepuulke�  10,95

CARPACCIO van heerlijk mals rundvlees
Truffelmayonaise, slasoorten, 
notenmix, zongedroogde tomaat, 
parmezaan, balsamico

 Brugse Zot blond�  14,95

SURF & TURF
Zalm, rosbief, scampi, slagarnituur

 Leffe Tripel�  15,75

SALADE KROKANTE KIP
Krokante kip, slasoorten, komkommer, 
tomaat, rode ui, piri-piri saus

 Hertog Jan �  13,95

VITELLO TONATO 
Kalfsmuis, tonijn, kappertjes,  
rode ui, slagarnituur

 Vedett Blond�  13,95

ORIËNTAALSE SCAMPI’S (6 stuks)
Scampi, oriëntaalse marinade, 
kokosroom, courgette, rode ui, 
paprika�  

 Witheer�  14,95

TARTAAR RODE BIET 
Rode biet, burrata, aceto balsamico, 
slasoorten, notenmix   

 Gouden Carolus Classic �  14,50

GUULKES DRIELUIK evt.
Proeverij van drie voorgerechtjes, 
door de keuken samengesteld

 La Chouffe�  15,75



 vegetarisch

SALADES

SALADE CHILIKIP
Slasoorten, kip, champignons, 
spekjes, komkommer, tomaat, rode ui, 
ananas, chilisaus

 Duvel
KLEIN 15,75, GROOT 20,50

VISBANKEN SALADE
Slasoorten, tonijn, gerookte zalm, 
garnaal, ei, haricots verts, tomaat, 
komkommer, rode ui

 Vedett White
KLEIN 17,75, GROOT 22,75

SALADE GEITENKAAS 
Slasoorten, parmezaan, geitenkaas, 
aceto balsamico, notenmix, rode ui, 
komkommer, tomaat, druiven

 Franziskaner
KLEIN 16,75, GROOT 22,00

SALADE BIEFSTUKPUNTJES ‘BALI’
Biefstuk, taugé, cashewnoot, 
komkommer, tomaat, rode ui, hoisin, 
gebakken uitjes, slasoorten

 Witheer
KLEIN 17,75, GROOT 22,75

MAALTIJDSALADE CARPACCIO
Mals rundvlees, slasoorten, 
notenmix, truffelmayonaise, 
zongedroogde tomaat, rode ui, 
parmezaan, balsamico

 Brugse Zot blond�  19,95

TIP VAN GUULKE

GEEF EENS EEN GUULKE  
DINERBON CADEAU!

Verkrijgbaar aan de kassa.



 vegetarisch

HOOFDGERECHTEN 
met bijpassend garnituur

SATÉ VAN GEMARINEERDE KIP
Oosterse satésaus, atjar,  
taugé, kroepoek, cashewnoot, 
gebakken uitjes �  

 Gouden Carolus Classic�  19,75

KOGELBIEFSTUK Belgisch blauw
Romige pepersaus of truffelsaus�

 Hertog Jan Tripel� 25,50

SALTIMBOCCA
Kalfsoester, Peelham, mozzarella, 
zongedroogde tomaat, rode portsaus

 Leffe Dubbel�  27,95

ITALIAN BURGER
Black angus burger, champignons, 
truffelmayonaise, spekjes, 
rucola, oude kaas

 Tongerlo Lux � 20,50

VARKENSHAAS MEDAILLONS 
Medaillons, champignon-roomsaus

 Delirium Tremens �  22,00

MATELOT VAN ROODBAARS, ZALM & 
SCAMPI
Oriëntaalse currysaus

 Witheer�  24,95

VEGETARISCHE RISOTTO 
Risotto, spinazie, zongedroogde 
tomaat, courgette, rucola, burrata 

 Chimay Blauw �  21,95

SPARERIBS van slagerij Hermanns
Smokey BBQ saus, twee koude sauzen

 Palm� 23,25

GEBAKKEN ZALMFILET ASIAN STYLE 
Afgelakt met hoisin en 
sesamzaadjes

 Tripel Karmeliet �  24,95

CANNELLONI GEGRILDE GROENTEN 
Paprika, courgette, aubergine, 
ricotta, tomatensaus

 Rochefort 8�  19,95

GUULKES TWIJFELMIX  
Kipsaté, sparerib, varkenshaas 
medaillon, satésaus, aioli �  

 Strandgaper� 26,75

GEBAKKEN MAISKIPFILET  
Romige saus van truffel en 
boschampignons  �  

 Seef� 19,75



 vegetarisch

DESSERT

FRUITY SORBET
Wisselende smaken sorbetijs,  
fruit, slagroom

 Jopen Mooie Nel � 8,50

MISLUKTE “DAME BLANCHE“ 
Chocolade-ijs, slagroom, 
warme vanillesaus

 Kasteelbier Rouge �  8,50

FERRERO ROCHER 
Chocolademousse, hazelnoot,  
rood fruit, chocolade snippers, 
slagroom

 Liefmans Fruitesse � 7,95

TIRAMISU  
Mascarpone, lange vingers,  
koffie, cacao 

 Chimay Rood � 8,50

MINI DESSERT
Steeds wisselend dessert

 Kriek�  5,50

KAASPLANKJE
Verschillende soorten kaas,  
stroop, roggebrood, walnoot,  
rucola

 Straffe Hendrik �  11,50

KOPJE KOFFIE NA

AANGEKLEED KOPJE  
KOFFIE/THEE/CAPPUCCINO� 5,75

ESPRESSO MARTINI
Wodka, koffielikeur, espresso, 
vanille, cacao� 9,95

FROZEN CAPPUCCINO (SEIZOEN)� 5,25
met topping:� + 0,50
- karamel�
- hazelnoot
- witte chocolade
met slagroom:� + 0,60

KINDERGERECHTEN

KINDERSOEPJE
Tomaten- of dagsoep�  5,75

SPARERIBS
Smokey BBQ saus,  
twee koude sauzen, friet,  
appelmoes�  15,25

FRIKANDEL
Friet, slasoorten, komkommer, 
tomaat, rode ui, appelmoes�  7,75

BITTERBALLEN
Friet, slasoorten, komkommer, 
tomaat, rode ui, appelmoes�  7,75

POFFERTJES
Met poedersuiker�  7,50

KINDERDESSERT
Vanille-ijs, slagroom, 
kinderverrassing � 5,50


